
 

Menu 09-11-2026 

              Two courses: 44€ (excl. dessert) 
                           Three courses: 49€ 

 

Starters 16€ 
 
Toasted mushroom bruschetta · Sautéed mushrooms · Pecorino shav-

ings 
Bruschetta aux champignons grillés · champignons sautés ·  

copeaux de pecorino 
Geroosterd bruschettabrood met champignons · gebakken champignons · 

pecorin schilfers 
 

Angus beef carpaccio · Truffle mayonnaise · Rocket salad ·  
Parmesan shavings 

Carpaccio de bœuf Angus · mayonnaise à la truffe · roquette ·  
copeaux de parmesan 

Carpaccio van Angus-rundvlees · truffelmayonaise · rucola ·  
Parmezaanse kaasvlokken 

 
King prawns · Homemade cocktail sauce 

Gambas · sauce cocktail maison 
Gamba's · huisgemaakte cocktailsaus 

 

Mains 30€ 

 
Wild boar ragout · Potato croquettes · Pear confit with cranberries 

Ragoût de marcassin · croquettes de pommes de terre ·  
poire confite aux airelles 

Stoofpot van everzwijn · aardappelkroketten · gekonfijte peer met 
veenbessen 

 
Almond-crusted Victoria sea bass fillet · Romanesco cream ·  

Vitelotte potato pearls 
Filet de bar Victoria en croûte d’amandes · crème de romanesco ·  

perles de pommes de terre vitelotte 
Victoriabaarsfilet in een amandelkorst · romanesco-crème ·  

parels van vitelotte-aardappelen 
 

Pumpkin squash gnocchi · Creamy gorgonzola sauce 
Gnocchis de potimarron · sauce crémeuse au gorgonzola 

Pompoengnocchi · romige Gorgonzolasaus 
 

Desserts 8€ 

 
Dame Blanche · Homemade vanilla ice cream · Warm chocolate sauce 

Dame blanche · glace à la vanille maison · sauce au chocolat chaud 
Dame blanche · huisgemaakt vanille-ijs · warme chocoladesaus 

 
Selection of matured cheeses · Homemade fig chutney · 

 Crispy artisanal bread 
Sélection de fromages affinés · Chutney de figues maison ·  

Pain artisanal croustillant 
Selectie van gerijpte kazen · Huisgemaakte vijgenchutney ·  

Krokant ambachtelijk brood 
 

Trilogy of sorbets and ice creams 
Trilogie de sorbets et de glaces 
Trilogie van sorbets en ijssoorten 

 

 
“Enhance your meal with our wine selection.” 

 
White wine 

Michele Chiarlo | Palas Gavi | floral | sage | almond                 8€/glass 
                                   Gavi DOCG, Piemonte, Italy | Cortese 

 
Red wine  

Le Muricce ‘La Donna Doga’ | smooth | light | red berries          8€/glass 
Toscana, Italy | Sangiovese 


